Mittagessen 01.06.2026 bis 07.06.2026 (23. KW)

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
01.06.2026 02.06.2026 03.06.2026 04.06.2026 05.06.2026 06.06.2026 07.06.2026
Yorspelse Gurkensala't Karottensalat Zwiebelcreme T?matensalét Kohlrabicreme Blumenkohlsalat Tomatencreme
(immer ve- Joghurtdressing V) V) Krauterdressing V) V) V)
getar.) (V) (V)
hnetzelt
gess/or;edzei es Matjes Hausfrauen
Menii 1 . Nackensteak(S) . Rinderleber Art Putenrollbraten
Hahnchenbrust Gemdlsecurry . Bratwurst (S)
. PfeffersoRe - Apfelringe Apfel und . RahmsoRe
. frischen . mit Hadhnchenbrust . . mit buntem
Vollwertige Chambigons Sommergemiise Nudeln Schmelzzwiebeln Gewlirzgurken Kartoffelsalat Blumenkohl
Kost Brolfkili Bratkartoffeln Kartoffelplree Schmandceme Salzkartoffeln
. mit Pellkartoffeln
Kartoffelpliree
Mend 2 Backkartoffel mit Gemdiiseschnitzel Eieromelette Spatzlepfanne . vollkornnudeln in Sellerieschnitzel
- . . o Spargelrisotto TomatensoRe .
. Krauterquark auf bunten gefiillt mit mit Pilzen . N . A Rahmgemise
Leicht . . . . mit Gemusewdrfel Zucchini,M6hren .
.. . geraspelten Gurken Linsengemiise Rahmspinat und Gemise . Kartoffelpiiree
bekdémm-li- V) v) V) V) (V) Kirschtomaten V)
che Kost (V)
.. . .. . . . Vollkornnudeln in . .
Menii 3 Backkartoffel mit Gemiseschnitzel Eieromelette Spéatzlepfanne . Sellerieschnitzel
- .. . . Spargelrisotto TomatensoRe ..
Krauterquark auf bunten gefiillt mit mit Pilzen . N . A Rahmgemiise
. . . . . mit Gemusewdrfel Zucchini,M&hren .
Vege-tari- geraspelten Gurken Linsengemiise Rahmspinat und Gemise V) Kirschtomaten Kartoffelplree
sche Kost (v) (V) (V) (V) ) (V)
Dessert Fruchtcocktail Erdbeerpudding Griesdessert Cremesp')'else Butterl'<eks Schokopudding Fruchtjoghurt
Fruchtpiiree pudding

Anderungen vorbehalten

Diat-Essen werden fiir Sie nach Absprache mit der Kiichenleitung extra zubereitet.

Diakonie

Die Speisen werden
von unserem Kiichen-
leiter Herrn Rohde und
seinem Team taglich
vor Ort fir Sie
zubereitet.

Bei Fragen zu den
kennzeichnungspflichti-
gen Allergenen und Zu-
satzstoffen wenden Sie
sich bitte an die K-

chenleitung.

Abkiirzungen:

(S): Schwein

(R): Rind

(G): Geflugel

(V): vegetarisches
Gericht

Wir wiinschen lhnen
guten Appetit!



Mittagessen 08.06.2026 bis 14.06.2026 (24. KW)

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
08.06.2026 09.06.2026 10.06.2026 11.06.2026 12.06.2026 13.06.2026 14.06.2026
Yorspelse Weillkrautsalat Kichererbsensalat E|:c,bergsaI:?1t Spargelsalat Brechbohnen Romersalajc Tomatencreme
(immer ve- V) V) Italiendressing V) salat Joghurtdressing V)
getar.) (V) (V) (V)
. Ruhrei . . . . . .
Menii 1 Schmorgurken Putengulasch ) Konigsberger Fischfilet paniert kleine Rinderbrust
. ) Blattspinat . . .
mit Champignons . Klopse(R/S) DillsoBe Bratwiirste(S) MeerrettichsoRe
. . p in Rahm .
Vollwertige Hackfleisch(R/S) Gemdiise Kartoffelpiiree Rote Beete Gurkengemiise bunter Bohnen
Kost Salzkartoffeln Salzkartoffeln (V)p Salzkartoffeln Kartoffelplree Kartoffelsalat Salzkartoffeln
Hirtenpfanne(V)
Mend 2 Nudeln in Pastinaken- Grinkohlfrikadelle Gemisebagel Rels.nuc'i'eln, Gemdiiseballchen Zucchinitaler
Tomatenbutter . . WeiRkase, .
. . Steckriiben Taler, SenfsolRe BasilikumsoRe SchnittlauchsoRe auf Tomatenragout
Leicht gartenfrischen . . . . Tomaten .
.. . .. Kartoffelpiree, SuRkartoffelplree Kartoffelplree . . Salzkartoffeln Reis
bekomme-li- Gemise PetersiliensoRe (V) V) V) Zwiebeln, Oliven, V) V)
che Kost (V) Peperoni
Zucchini, Bohnen
Hirtenpfanne(V)
. Nudeln in . . . . Reisnudeln, e .
Menii 3 Tomatenbutter Pastinaken- Grunkohlfrikadelle Gemisebagel WeiRkise Gemiuseballchen Zucchinitaler
. Steckriben Taler, SenfsolRe BasilikumsoRe ! SchnittlauchsoRe auf Tomatenragout
. gartenfrischen . . . B Tomaten .
Vege-tari- .. Kartoffelpiiree, SuRkartoffelpiree Kartoffelpliree . . Salzkartoffeln Reis
sche Kost Gemiise PetersiliensoRe (V) (V) (V) Zwiebeln, Oliven, (V) (V)
(V) Peperoni
Zucchini, Bohnen
. . Griespudding mit . . . . .
Dessert Karamell Pudding Fruchtjoghurt Vanillepudding Fruchtquark Kirschpudding Fruchtjoghurt

Fruchtmus

Anderungen vorbehalten

Diat-Essen werden fiir Sie nach Absprache mit der Klichenleitung extra zubereitet.

Diakonie

Die Speisen werden
von unserem Kiichen-
leiter Herrn Rohde und
seinem Team taglich
vor Ort fir Sie
zubereitet.

Bei Fragen zu den
kennzeichnungspflichti-
gen Allergenen und Zu-
satzstoffen wenden Sie
sich bitte an die K-

chenleitung.

Abkiirzungen:

(S): Schwein

(R): Rind

(G): Geflugel

(V): vegetarisches
Gericht

Wir wiinschen lhnen

guten Appetit!



