Mittagessen 24.08.2026 bis 30.08.2026 (35. KW)

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
24.08.2026 25.08.2026 26.08.2026 27.08.2026 28.08.2026 29.08.2026 30.08.2026
Vorspeise Gurkensalat Blattsalat Eisbergsalat Gemisesalat
. Karottensalat . . . - . Blumenkohlsalat Tomatencreme
(immer ve- V) Joghurtdressing Italiendressing Krauterdressing V) V)
getar.) (V) (V) (V) (V)
Zucchinipfanne . . .
Menii 1 mit .. Sahmges GrieBschnitten Paprika-Sahne- Backfisch Weiler Schweinebraten
. Hihnerfrikassee warmen . . .
Tomaten,Paprika ) Hahnchen Meerrettichsolle Bohneneintopf Bratensolle
. L mit Spargel und Pflaumenragout . .
Vollwertige Basilikomsofe Erbsen VanillesoRe in Tomatenrahm Sojabohnen Karotten,Lauch Blumenkohl
Kost SuRkartoffelpiiree . Nudeln Salzkartoffeln Kasselerwiirfel (S) Salzkartoffeln
Reis (V)
(V)
Mendi 2 QU|n9a-Erbsen- Semmelknddel, Eieromelette Gemiuseschnitzel .. Tomaten Zuchini gediinsteter
Frikadelle . . . . Gemdlise- Lasagne . Blumenkohl
. .. . Champignon in gefiillt mit auf bunten . Eintopf
Leicht Mohren in Rahm . . . mit Tomatensofe . Salzkartoffeln
.. . . Rahm Rahmspinat Linsengemise mit Nudeln .
bekémm-li- Kartoffelplree V) V) v) (V) V) PetersiliensoRe
che Kost (V) (V)
Menii 3 Qumga-Erbsen- Semmelknddel, Eieromelette Gemiseschnitzel . Tomaten Zuchini gedunsteter
Frikadelle . . . . Gemdiise- Lasagne . Blumenkohl
. . Champignon in gefiillt mit auf bunten . Eintopf
. Mohren in Rahm . . . mit Tomatensofe . Salzkartoffeln
Vege-tari- . Rahm Rahmspinat Linsengemise mit Nudeln .
Kartoffelpliree (V) PetersiliensoRe
sche Kost (V) (V) (V) (V)
(V) (V)
Dessert Ce;)psz:;:jci:;o Fruchtcocktail Fruchtjoghurt Pfirsichkompott Quarkspeise Tiramisu Creme Fruchtjoghurt

Anderungen vorbehalten

Diat-Essen werden fiir Sie nach Absprache mit der Kiichenleitung extra zubereitet.

Diakonie

Die Speisen werden
von unserem Kiichen-
leiter Herrn Rohde und
seinem Team taglich
vor Ort fir Sie
zubereitet.

Bei Fragen zu den
kennzeichnungspflichti-
gen Allergenen und Zu-
satzstoffen wenden Sie
sich bitte an die K-

chenleitung.

Abkiirzungen:

(S): Schwein

(R): Rind

(G): Geflugel

(V): vegetarisches
Gericht

Wir wiinschen lhnen
guten Appetit!



Mittagessen 31.08.2026 bis 06.09.2026 (36. KW)

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
31.08.2026 01.09.2026 02.09.2026 03.09.2026 04.09.2026 05.09.2026 06.09.2026
Vorspeise . Brechbohnen Gemdsesalat Eisbergsalat Gurkensalat Blattsalat
. Maissalat .. . . . ) Spargelsalat
(immer ve- V) salat Krauterdressing Italiendressing Joghurtdressing V)
getar.) (V) (V) (V) (V) (V)
Holsteiner Currywurst(S)
Schnitzel (S 3 i i i 3
Menii 1 . (S) Hahnchenfilet Nackensteak(s) in Scheiben Gebratene Frikadelle (S) Hahnchenkeule
Zwiebeln, gebraten gebraten o Erbsen und
. . Pfeffersolle . Heringsfilet Rahmsolie
. Spiegelei Blumenkohl - wurzige . N Wurzeln
Vollwertige . Sommergemdise Tomatenragout Flhlingsgemiise )
Bratkartoffeln hollandaise Currysofie in Rahm
Kost . Bratkartoffeln . . Bratkartoffeln Salzkartoffeln
Gewdiirzgurke Salzkartoffeln Maisgemise Salzkartoffeln
Kartoffelplree
.. - Frihlingsrolle .
Menii 2 Zucchinitaler . . . . . . Vegetarische
N Gnocchipfanne Gemise- Lasagne | Sellerieschnitzel mit Gem{se
Mohren- auf . . . . Bratwurst
. . Gemise mit Rahmgemiise gefullt . .
Leicht Kartoffelgratin Tomatenragout . Mohrengemiise
R . Tomatensolle TomatensolRe Kartoffelpiiree Currysol3e
bekdmm- (V) Reis V) V) V) Reis Salzkartoffeln
liche Kost (V) (V)
(V)
- Frihlingsrolle .
Zucch I V h
Menii 3 N ucchinitaler Gnocchipfanne | Gemise- Lasagne | Sellerieschnitzel mit Gem{iise egetarische
Mohren- auf . . N . Bratwurst
. Gemise mit Rahmgemiise gefillt . .
. Kartoffelgratin Tomatenragout . Mohrengemiise
Vege-tari- . TomatensoRe TomatensoRe Kartoffelpiree Currysol3e
(V) Reis . Salzkartoffeln
sche Kost \) \) (V) Reis
(V) (V)
(V)
Dessert Pistazienpudding Fruchtjoghurt Himbeergriitze Bananenpudding | Erdbeerpudding Pfirsichkompott Fruchtjoghurt

VanillesoRe

Anderungen vorbehalten

Diat-Essen werden fiir Sie nach Absprache mit der Klichenleitung extra zubereitet.

Diakonie

Die Speisen werden
von unserem Kiichen-
leiter Herrn Rohde und
seinem Team téaglich
vor Ort fir Sie
zubereitet.

Bei Fragen zu den
kennzeichnungspflichti-
gen Allergenen und Zu-
satzstoffen wenden Sie
sich bitte an die Ki-
chenleitung.

Abkiirzungen:

(S): Schwein

(R): Rind

(G): Geflugel

(V): vegetarisches
Gericht

Wir wiinschen lhnen
guten Appetit!



