Mittagessen 04.05.2026 bis 10.05.2026 (19. KW)

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
04.05.2026 05.05.2026 06.05.2026 07.05.2026 08.05.2026 09.05.2026 10.05.2026
Vorspeise Gurkensalat Gemisesalat Blattsalat Tomatensalat Champignon
. . R . Rosenkohlcreme . N . i Spargelsuppe
(immerve- | Joghurtdressing Krauterdressing V) Joghurtdressing Krauterdressing Cremeslppchen V)
getar.) (V) (V) (V) (V) (V)
Nudeltopf . .
Menii 1 Frikadelle (S) Hahnchenstreifen Sahnesolle Heringsfilet panierte Hahnchenkeule
. Rahmgulasch(S) Jagdwurst (S) Erbsen und
Rahmsolie gebraten mit gekochtem . gebraten . .
. L . : Kohlrabi Honigsefdipp Wurzeln
Vollwertige | Fihlingsgemise Spargelragout Schinken (S) Tomatenragout .
. Salzkartoffeln Kartoffelgurken- in Rahm
Kost Salzkartoffeln Kartoffeln Kirschtomaten Bratkartoffeln
salat Salzkartoffeln
Erbsen
Menii 2 Vollk Ini Ruhrei
end Pellkartoffeln Gemisebagel Zucchinipuffer ollkornnudeln in Gemiseauflauf u r.el Gemisepfanne
. . . Tomatensolle ) Blattspinat . .
. Krauterquark BasilikumsoRe Gemisepiree e PaprikasolRe . mit Reis
Leicht B . Zucchini,Mo6hren . in Rahm
R Gurkenraspel Kartoffelpiree PetersiliensolRe ) Kartoffelwdrfel . RahmsoRe
bekd6mm- V) V) V) Kirschtomaten V) Kartoffelpiree V)
liche Kost (V) (V)
Vollk Ini Ruhrei
Menii 3 Pellkartoffeln Gemisebagel Zucchinipuffer ollkornnudeln in Gemduseauflauf " r.el Gemlsepfanne
. . . Tomatensolle , Blattspinat . .
Krauterquark BasilikumsoRe Gemlseplree e PaprikasolRe . mit Reis
. . s Zucchini,M6hren . in Rahm
Vege-tari- Gurkenraspel Kartoffelpiree PetersiliensoRe ) Kartoffelwirfel . Rahmsolie
Kirschtomaten Kartoffelpiree
sche Kost (V) (V) \) (V) (V)
(V) (V)
Dessert Nusspudding Fruchtquark Ananaskompott Fruchtjoghurt Vanillepudding Kaffeecreme Fruchtjoghurt

Diat-Essen werden fiir Sie nach Absprache mit der Klichenleitung extra zubereitet.

Anderungen vorbehalten

Diakonie

Die Speisen werden
von unserem Kiichen-
leiter Herrn Rohde und
seinem Team téaglich
vor Ort fir Sie
zubereitet.

Bei Fragen zu den
kennzeichnungspflichti-
gen Allergenen und Zu-
satzstoffen wenden Sie
sich bitte an die Ki-
chenleitung.

Abkiirzungen:

(S): Schwein

(R): Rind

(G): Geflugel

(V): vegetarisches
Gericht

Wir wiinschen lhnen
guten Appetit!



Mittagessen 11.05.2026 bis 17.05.2026 (20. KW)

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
11.05.2026 12.05.2026 13.05.2026 14.05.2026 15.05.2026 16.05.2026 17.05.2026
Yorspense Kartoffelcreme Gurkensala't Kohlrabicreme Elfbergsalét Brechbohnen Blumenkohlsalat Spargelsuppe
(immer ve- V) Joghurtdressing V) Italiendressing salat V) V)
getar.) (v) V) (v)
. . Filettopf vom
Menii 1 Warziger Schaschlikpfanne Rostbratwurst (S) Schweinefilet, Schollenfilet Schweinebraten
Hackbraten(S) von der . . . - . - .
. mit Champignon in mit Dijonsenfillung | Hahnchenschnitzel, Bratensolle
. BratensofRe Hahnchenbrust . .
Vollwertige . . . .. Kartoffel- Rahm, Karotten in Rahm Pusztasolie, Reis Rosenkohl
Mischgemiise Paprikagemiise .
Kost . Gurkensalat Sommergemdiise, Salzkartoffeln Salzkartoffeln
Salzkartoffeln Reis o
Rosti-Ecken
Mend 2 Gnocchipfanne RUhr?I Gemdiseballchen Griinkohlfrikadelle Schwarzyvurzel- Gemuse.elntopf g‘t_eful!jce zucchini
. Blattspinat . schnitzel mit Kase liberbacken
. Gemiise . SchnittlauchsolRe SenfsolRe .
Leicht in Rahm N . RahmsoRe Gartengemise TomatensolRe
.. . TomatensolRRe .. Salzkartoffeln SuRkartoffelpiiree . .
bekémm-li- V) Kartoffelpiiree V) V) Kartoffelpiiree Nudeln Reis
che Kost (V) (V) (V) (V)
Ruhrei h B lseei f flllte Zucchini
Menii 3 Gnocchipfanne " r?l Gemdiseballchen Griinkohlfrikadelle S warzyvurze Gemuseglntop g? ! :ce veenini
. Blattspinat . schnitzel mit Kase liberbacken
Gemiise . SchnittlauchsolRe SenfsolRe i
. in Rahm . . RahmsoRe Gartengemise TomatensolRe
Vege-tari- TomatensoRe .. Salzkartoffeln SuRkartoffelpiiree . .
sche Kost V) Kartoffelplree V) V) Kartoffelplree Nudeln Reis
(V) (V) (V) (V)
. . . Pflaumen . . . .
Dessert Erdbeerpudding Fruchtcocktail Sahnepudding kompott Vanillepudding Zitronenmousse Fruchtjoghurt

Anderungen vorbehalten

Diat-Essen werden fiir Sie nach Absprache mit der Kiichenleitung extra zubereitet.

Diakonie

Die Speisen werden
von unserem Kiichen-
leiter Herrn Rohde und
seinem Team taglich
vor Ort fir Sie
zubereitet.

Bei Fragen zu den
kennzeichnungspflichti-
gen Allergenen und Zu-
satzstoffen wenden Sie
sich bitte an die K-

chenleitung.

Abkiirzungen:

(S): Schwein

(R): Rind

(G): Geflugel

(V): vegetarisches
Gericht

Wir wiinschen lhnen
guten Appetit!



Mittagessen 18.05.2026 bis 24.05.2026 (21. KW)

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
18.05.2026 19.05.2026 20.05.2026 21.05.2026 22.05.2026 23.05.2026 24.05.2026
Vorspeise . Gemusesalat Blattsalat Blattsalat
. Wirsingcreme . . Spargelsalat . Blumenkohlcreme . Spargelsuppe
(immer ve- V) Krauterdressing V) Joghurtdressing V) Joghurtdressing V)
getar.) (V) (V) (V)
Menii 1 Geschnezeltes Hahnchenflllet im Elschnugggts Feine . . Hihnchensteak Frischer Spargel
Von der Backteig, im Backteig Rostbratwurst(S) Bratheringsfilet .
. . . . - Bratensofle hollandaise
. Schweineschulter CurrysoRe, HonigsenfsoRRe Schnippelbohnen SuRsauer eingelegt . .
Vollwertige . . . . . Mischgemiise Salzkartoffeln
Kost China Art, Sommergemiise, Fingermoéhren in Rahm Bratkartoffeln Salzkartoffeln V)
AsiasoRe, Reis Kartoffelecken Kartoffelpliree Salzkartoffeln
Mend 2 Gemdseschnitzel Brokkolinussecke gedunsteter . Gemuseauflauf .Fruhllrjgsrolle” Vegetarische
Blumenkohl Gemuse- Lasagne ) mit Gemise gefiillt Bratwurst
. auf bunten TomatensoRe . PaprikasolRe .. .
Leicht . . . . Salzkartoffeln mit Tomatensolle N CurrysoRe Mohrengemiise
.. . Linsengemise Gemiisereis . Kartoffelwirfel .
bekdémm-li- V) V) PetersiliensoRe (V) V) Reis Salzkartoffeln
che Kost (V) (V) (V)
Menii 3 Gemdseschnitzel Brokkolinussecke gedunsteter . Gemuseauflauf ‘Fruhllrjgsrolle" Vegetarische
Blumenkohl Gemiise- Lasagne . mit Gemiise gefillt Bratwurst
auf bunten TomatensoRe . PaprikasolRe .. .
. . . ) . Salzkartoffeln mit Tomatensolle N CurrysoRe Mohrengemise
Vege-tari- Linsengemise Gemlisereis s Kartoffelwirfel .
sche Kost v) V) PetersiliensoRe (V) V) Reis Salzkartoffeln
(V) (V) (V)
Dessert Nusspudding Fruchtjoghurt Wackelpudding Rli];rzirobtir B:Etdedr';:gks Schokopudding Fruchtjoghurt

Diat-Essen werden fiir Sie nach Absprache mit der Kiichenleitung extra zubereitet.

Anderungen vorbehalten

Diakonie

Die Speisen werden
von unserem Kiichen-
leiter Herrn Rohde und
seinem Team taglich
vor Ort fir Sie
zubereitet.

Bei Fragen zu den
kennzeichnungspflichti-
gen Allergenen und Zu-
satzstoffen wenden Sie
sich bitte an die K-

chenleitung.

Abkiirzungen:

(S): Schwein

(R): Rind

(G): Geflugel

(V): vegetarisches
Gericht

Wir wiinschen lhnen
guten Appetit!



Mittagessen 25.05.2026 bis 31.05.2026 (22. KW)

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
25.05.2026 26.05.2026 27.05.2026 28.05.2026 29.05.2026 30.05.2026 31.05.2026
Yorspelse Brokkolicreme Gurkensala't Erbsencreme Kartoffelcreme Gemilsecreme Blattsalat. Tomatencreme
(immer ve- V) Joghurtdressing V) V) V) Joghurtdressing V)
getar.) (V) (V)
Hacksteak(S)
.. Koéttbullar (R-S) geschmorte Schmorzwiebeln Hahr:lchgnsch'?ltzel Fischfilet im . .
Menii 1 nel .. " . RahmsoRe Piccata . Hausmacher Wildschweinkeule
Fleischbéllchen Rippe(S) . i Backteig -~
gartenfrisches Kaseeihiille . Sulze(S) geschmort
. RahmsoRe Rotkohl . SchnittlauchsofRle
Vollwertige . . Gemdse Tomatenbutter Remoulade Rosenkohl
Preiselbeeren in Rahm N . Kartoffel-
Kost Kartoffelpiiree Brokolli . Bratkartoffeln Salzkartoffeln
Salzkartoffeln Kartoffeln selleriepiiree
Nudeln
in RahmsoRe
Menii 2 Nudeln in Mediteranes . . . Schwarzwurzel-
. Sellerieschnitzel Gemiseragout Tomaten - . .
Tomatenbutter Gemdise, . . . schnitzel Gemdiise- Lasagne
. . Rahmgemise in Curryrahm Zucchiniragout .
Leicht gartenfrischen Ofenkartoffel, . o > Rahmsofie mit TomatensoRe
.. . . . Kartoffelpiree mit Reis Kartoffelpliree N
bekdomme-li- Gemiise BasilikumsofRe V) V) V) Kartoffelpliree (V)
che Kost (v) (V) (V)
Nudeln i Medi h I-
Menii 3 udeln in edlte"ranes Sellerieschnitzel Gemiseragout Tomaten - 3¢ warzyvurze .
Tomatenbutter Gemlise, . . . schnitzel Gemdlise- Lasagne
. Rahmgemise in Curryrahm Zucchiniragout .
. gartenfrischen Ofenkartoffel, N . . - RahmsoRe mit TomatensoRe
Vege-tari- . . Kartoffelpliree mit Reis Kartoffelpliree .
sche Kost Gemiise BasilikumsoRe V) V) V) Kartoffelpliree (V)
(V) (V) (V)
Dessert Pfirsichkompott Cappuccino Griesdessert Schokopuddin Erdbeerpuddin Butterkeks Fruchtjoghurt
P pudding P & P & pudding 108

Anderungen vorbehalten

Diat-Essen werden fiir Sie nach Absprache mit der Klichenleitung extra zubereitet.

Diakonie

Die Speisen werden
von unserem Kiichen-
leiter Herrn Rohde und
seinem Team taglich
vor Ort fir Sie
zubereitet.

Bei Fragen zu den
kennzeichnungspflichti-
gen Allergenen und Zu-
satzstoffen wenden Sie
sich bitte an die K-

chenleitung.

Abkiirzungen:

(S): Schwein

(R): Rind

(G): Geflugel

(V): vegetarisches
Gericht

Wir wiinschen lhnen
guten Appetit!



Mittagessen 01.06.2026 bis 07.06.2026 (23. KW)

Diakonie
Diat-Essen werden fir Sie nach Absprache mit der Kiichenleitung extra zubereitet.
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
01.06.2026 02.06.2026 03.06.2026 04.06.2026 05.06.2026 06.06.2026 07.06.2026
Yorspelse Gurkensala't Karottensalat Zwiebelcreme T?matensalét Kohlrabicreme Blumenkohlsalat Tomatencreme
(immer ve- Joghurtdressing V) V) Krauterdressing V) V) V)
getar.) (V) (V)
geschnetzeltes . Die Speisen werden
von der y y | Matjes Hausfrauen ’ von unserem Kiichen-
Menii 1 N t S Ri Art Put t ;
| e | | ooy | S| A | Mol s e e ind
. frischen N mit Hihnchenbrust P 8 P mit buntem seinem Team taglich
Vollwertige . Sommergemiise Schmelzzwiebeln Gewlirzgurken Blumenkohl vor Ort fiir Sie
Champigons Nudeln .. Kartoffelsalat
Kost Brokkoli Bratkartoffeln Kartoffelpliree Schmandceme Salzkartoffeln subereitet.
. mit Pellkartoffeln
Kartoffelpliree
.. i Bei Fragen zu den
Mend 2 Backkartoffel mit Gemdiiseschnitzel Eieromelette Spatzlepfanne . vollkornnudeln in Sellerieschnitzel k ich flichti-
Krauterquark auf bunten efillt mit mit Pilzen Spargelrisotto TomatensoRe Rahmgemise ennzeichnungspHichtl
Leicht eras eIterclI Gurken Linsengemdise Rgahms inat und Gemise mit Gemusewdrfel Zucchini,Mchren Kartoffel Uree gen Allergenen und Zu-
bekomm-li- | BEM3°P v \g/ Vp v (V) Kirschtomaten v P satzstoffen wenden Sie
che Kost (v) (V) (v) (v) (V) (V) sich bitte an die K-
chenleitung.
Vollk Ini Abkiirzungen:
Menii 3 Backkartoffel mit Gemiseschnitzel Eieromelette Spéatzlepfanne . ollkornnudeln in Sellerieschnitzel . g.
- . . s Spargelrisotto TomatensoRe . (S): Schwein
Krauterquark auf bunten gefiillt mit mit Pilzen . . .. S Rahmgemiise o
. . .. . .. mit Gemusewdrfel Zucchini,M&hren .. (R): Rind
Vege-tari- geraspelten Gurken Linsengemiise Rahmspinat und Gemise . Kartoffelplree . .
he Kost V) v) V) V) (V) Kirschtomaten ) (G): Geflugel
sche Ros (V) (V): vegetarisches
Gericht
Dessert Fruchtcocktail Erdbeerpudding Griesdessert Cremesp')'else Butterl'<eks Schokopudding Fruchtjoghurt
Fruchtpiiree pudding
Wir wiinschen lhnen

Diat-Essen werden fir Sie nach Absprache mit der Kiichenleitung extra zubereitet guten Appetit!

Anderungen vorbehalten



