Mittagessen 03.11.2025 bis 09.11.2025 (45. KW)

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
03.11.2025 04.11.2025 05.11.2025 06.11.2025 07.11.2025 08.11.2025 09.11.2025
Yorspelse Blumenkohlcreme | SiBkartoffelsuppe | Karottensalat Brechbohnen Ton."latensalajc Elébergsalét Tomatencreme
(immer ve- V) V) V) salat Americandressing Italiendressing V)
getar.) (V) (V) (V)
Schlemmerfilet
Menii 1 Hausmacher Schaschlikpfanne | Hausgemachte | Hahnchensteak Provence. Llnsene.mtopf Rinderbraten
. vom Seelachfilet Woursteinlage
Sulze(S) von der Putenkeule | Kartoffelpuffer BratensoRe . Rahmsole
. . . . . . Krauterkruste (S),
Vollwertige Remoulade Paprikagemise mit Apfelmus Mischgemiise . Apfelrotkohl
. Karotten Suppengrin ..
Kost Bratkartoffeln Reis (V) Salzkartoffeln . . Kartoffel6Re
DillsoRe, Kartoffelwirfel
Salzkartoffeln
Menii 2 Nudeln in Pesto Gemuse\{ollkorn Geml:JSGStICkS Gemiisebagel Griinkohlfrikadelle Schwarzyvurzel- Zucchinitaler
. Bratling Schnittlauch- . schnitzel auf
. Kirschtomaten und . BasilikumsoRe SenfsoRe
Leicht C Krautersolle rahm . .. . RahmsoRe Tomatenragout
R Zucchiniwirfel R Kartoffelpiree SuRkartoffelpiiree . .
bekdmm- V) Kartoffelpiree Salzkartoffel V) V) Kartoffelpiiree Reis
liche Kost (V) (V) (V) (V)
Menii 3 Nudeln in Pesto Gemusev'ollkorn Geml.Jsestlcks Gemiisebagel Griinkohlfrikadelle Schwarzyvurzel- Zucchinitaler
. Bratling Schnittlauch- . schnitzel auf
Kirschtomaten und N BasilikumsoRe SenfsoRe
. L Krautersole rahm . . . Rahmsolie Tomatenragout
Vege-tari- Zucchiniwirfel i Kartoffelplree SuRkartoffelpiiree . .
sche Kost V) Kartoffelpiree Salzkartoffel V) V) Kartoffelpiree Reis
(V) (V) (V) (V)
S . . Waldfrucht . . Cappuccino .
Dessert Pistazienpudding Fruchtjoghurt oudding Wackelpudding Birnenkompott pudding Fruchtjoghurt

Diat-Essen werden fiir Sie nach Absprache mit der Klichenleitung extra zubereitet.

Anderungen vorbehalten

Diakonie

Die Speisen werden
von unserem Kiichen-
leiter Herrn Rohde und
seinem Team téaglich
vor Ort fir Sie
zubereitet.

Bei Fragen zu den
kennzeichnungspflichti-
gen Allergenen und Zu-
satzstoffen wenden Sie
sich bitte an die Ki-
chenleitung.

Abkiirzungen:

(S): Schwein

(R): Rind

(G): Geflugel

(V): vegetarisches
Gericht

Wir wiinschen lhnen
guten Appetit!



Mittagessen 10.11.2025 bis 16.11.2025 (46. KW)

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
10.11.2025 11.11.2025 12.11.2025 13.11.2025 14.11.2025 15.11.2025 16.11.2025
Yorspense Karottensalat Tomatencreme WeiBkrautsalat Selleriecreme Blumenkohlsalat "Blattsalat. Brokkolicreme
(immer ve- V) V) V) V) V) Krauterdressing V)
getar.) (V)
Menii 1 Bratwurst (S) Kasselerbraten (S) Hahnchen- Hackfleischrolle ' Gem.useschnltzel Hahnchenkfaule
. (S) Lachsfilet SchnittlauchsoRe Brokkoli
griine Bohnen Erbsen und Pfannengyros .. . . -
. . gefillt mit Feta Blattspinat auf bunten mit
Vollwertige in Rahm Wourzeln TomatensofRe . . . . .
. Ratatoulligemise Salzkartoffeln Linsengemiise Mandelhollandaise
Kost Salzkartoffeln Karoffelplree Kartoffelecken . .
SuRkartoffelpiiree (V) Salzkartoffeln
.. L . Vegetarisches
Mend 2 Gemiisespaghetti Pilzpfanne Rote Beete Bratling Gemiisepfanne Kurbls-Ch!asamen- Schnitzel
. . Gebackener Feta o Schnitzel
. Orangen- Gartengemise Karottengemise N mit Reis Rosenkohl
Leicht auf Wirsingpiiree CurrysoRe .
. . LauchsofRe Nudeln Salzkartoffeln RahmsoRe R KrautersoRe
bekdomme-li- (V) Kartoffelpilree
(V) (V) (V) (V) Salzkartoffeln
che Kost (V)
(V)
Kirbis-Chiasamen- Vegetarisches
Menii 3 Gemiisespaghetti Pilzpfanne Rote Beete Bratling Gemusepfanne . Schnitzel
. . Gebackener Feta o Schnitzel
Orangen- Gartengemise Karottengemiise auf Wirsingpiiree mit Reis CurrvsoRe Rosenkohl
Vege-tari- LauchsoRRe Nudeln Salzkartoffeln V) &p RahmsoRe KartoﬁYeI iiree KrautersoRe
sche Kost (V) (V) (V) (V) P Salzkartoffeln
(V)
(V)
Milchpudding Marzipancreme
Dessert Schokopudding Apfelmus mit Griesdessert Vanillepudding P Fruchtjoghurt

Schokolinsen

Schokostreusel

Anderungen vorbehalten

Diat-Essen werden fiir Sie nach Absprache mit der Klichenleitung extra zubereitet.

Diakonie

Die Speisen werden
von unserem Kiichen-
leiter Herrn Rohde und
seinem Team taglich
vor Ort fir Sie
zubereitet.

Bei Fragen zu den
kennzeichnungspflichti-
gen Allergenen und Zu-
satzstoffen wenden Sie
sich bitte an die K-

chenleitung.

Abkiirzungen:

(S): Schwein

(R): Rind

(G): Geflugel

(V): vegetarisches
Gericht

Wir wiinschen lhnen
guten Appetit!



Mittagessen 17.11.2025 bis 23.11.2025 (47. KW)

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
17.11.2025 18.11.2025 19.11.2025 20.11.2025 21.11.2025 22.11.2025 23.11.2025
Yorspelse Selleriecreme Kirbiscreme Rosenkohlcreme "Blattsalat. Tomatencreme Cham|:.>.|gnon Spargelsuppe
(immer ve- V) V) V) Krauterdressing V) Cremesippchen V)
getar.) (V) (V)
Schweinefilet
Menii 1 Schmorkohl Hahnchenstreifen . . . Deftiger Fischfilet im Kirbiseintopf geschnetzeltes
) . Sahniger Milchreis . . . . .
mit Hackfleisch gebraten Apfelkompott Griinkohl Backteig Gefliigelballchen frischen
Vollwertige (R/S) Spargelragout P V) P Kasseler(S) Rahmwirsing Gemustreifen Champigons
Kost Salzkartoffeln Kartoffeln Bratkartoffeln Salzkartoffeln Bohnen
Kartoffelplree
Mend 2 Pellkartoffeln Gemisebagel Zucchinipuffer Vollkornnudeln in Gemiseauflauf RUhr?I Gemisepfanne
- e . TomatensoRe . Blattspinat o
. Krauterquark BasilikumsoRe Gemisepliree L PaprikasolRe . mit Reis
Leicht .. . Zucchini,Méhren . in Rahm
.. . Gurkenraspel Kartoffelplree PetersiliensoRe . Kartoffelwirfel . RahmsoRe
bekdémm-li- V) V) V) Kirschtomaten V) Kartoffelpliree V)
che Kost (V) (V)
Vollk Ini Rihrei
Menii 3 Pellkartoffeln Gemlsebagel Zucchinipuffer ollkornnudeln in Gemuseauflauf " r?' Gemusepfanne
. s . TomatensoRe . Blattspinat o
Krauterquark BasilikumsoRe Gemiisepliree S PaprikasolRe . mit Reis
. .. . Zucchini,M6hren . in Rahm
Vege-tari- Gurkenraspel Kartoffelpiiree PetersiliensoRRe . Kartoffelwirfel N RahmsoRe
Kirschtomaten Kartoffelpliree
sche Kost (V) (V) (V) (V) (V)
(V) (V)
Dessert Nusspudding Fruchtquark Ananaskompott Fruchtjoghurt Vanillepudding Kaffeecreme Fruchtjoghurt

Anderungen vorbehalten

Diat-Essen werden fiir Sie nach Absprache mit der Klichenleitung extra zubereitet.

Diakonie

Die Speisen werden
von unserem Kiichen-
leiter Herrn Rohde und
seinem Team taglich
vor Ort fir Sie
zubereitet.

Bei Fragen zu den
kennzeichnungspflichti-
gen Allergenen und Zu-
satzstoffen wenden Sie
sich bitte an die K-

chenleitung.

Abkiirzungen:

(S): Schwein

(R): Rind

(G): Geflugel

(V): vegetarisches
Gericht

Wir wiinschen lhnen
guten Appetit!



Mittagessen 24.11.2025 bis 30.11.2025 (48. KW)

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
24.11.2025 25.11.2025 26.11.2025 27.11.2025 28.11.2025 29.11.2025 30.11.2025
Yorspense Kartoffelcreme Gurkensala't Kohlrabicreme Elfbergsalét Erbsencreme Blumenkohlsalat Spargelsuppe
(immer ve- V) Joghurtdressing V) Italiendressing V) V) V)
getar.) (V) (V)
Menii 1 Wiirziger Sahniges Nurnberger Fischfrikadelle frische
& Hihnerfrikassee .. 8 Kalbsleberragout . Steckriibenmus
Hackbraten(R+S) . Bratwirstchen (S) hausgemacht Hihnersuppe .
. . . mit Spargel und Rosenkohl . . N mit Kasseler(S)
Vollwertige WeiBkohl in Rahm Erbsen Sauerkraut Kartoffelpiiree Spitzkohl in Rahm Gartengemise schmelzzwiebeln
Kost Salzkartoffeln Reis Kartoffelpilree P Salzkartoffeln Fadennudeln
Menii 2 Kiirbisragout Semmelknédel, geko.chtes Ei Gem}JseschnltzeI Schwarzyvurzel- Tomaten Zuchini g_(_eful!jce Zucchini
. . Petersiliensolle Schnittlauchsole schnitzel . Kase Uiberbacken
. CurrysoRe Champignon in Eintopf
Leicht . Karotten auf bunten RahmsoRe . TomatensolRe
.. . Reis Rahm . . .. . mit Nudeln .
bekémm-li- V) V) mit Salzkartoffeln Linsengemise Kartoffelpiiree V) Reis
che Kost (V) (V) (V) (V)
kochtes Ei U hnitzel h - flllte Zucchini
Menii 3 Klrbisragout Semmelknddel, ge o.c. tes £l Gem}Jsesc nitze S¢ warzyvurze Tomaten Zuchini g? ! :ce peehint
. . Petersiliensolle Schnittlauchsofle schnitzel . Kase Uberbacken
CurrysoRe Champignon in Eintopf
. . Karotten auf bunten RahmsoRe . TomatensoRe
Vege-tari- Reis Rahm . . . .. mit Nudeln .
sche Kost V) V) mit Salzkartoffeln Linsengemise Kartoffelplree V) Reis
(V) (V) (V) (V)
Dessert Erdbeerpudding Fruchtcocktail Sahnepudding Pflaumen Vanillepudding Lebkuchen Fruchtjoghurt
kompott mousse

Anderungen vorbehalten

Diat-Essen werden fiir Sie nach Absprache mit der Klichenleitung extra zubereitet.

Diakonie

Die Speisen werden
von unserem Kiichen-
leiter Herrn Rohde und
seinem Team taglich
vor Ort fir Sie
zubereitet.

Bei Fragen zu den
kennzeichnungspflichti-
gen Allergenen und Zu-
satzstoffen wenden Sie
sich bitte an die K-

chenleitung.

Abkiirzungen:

(S): Schwein

(R): Rind

(G): Geflugel

(V): vegetarisches
Gericht

Wir wiinschen lhnen
guten Appetit!



Mittagessen 01.12.2025 bis 07.12.2025 (49. KW)

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
01.12.2025 02.12.2025 03.12.2025 04.12.2025 05.12.2025 06.12.2025 07.12.2025
Yorspelse SiRkartoffelsuppe Kohlrabicreme Steck.r.uben Erbsencreme Blumenkohlcreme "Blattsalat. Tomatencreme
(immer ve- V) V) Cremesippchen V) V) Krauterdressing V)
getar.) (V) (V)
. Cordon bleu ) Currywurst(S)
Menii 1 Frikadelle (R-S) Sauerfleisch von der Konigsberger SChO.l.IeanIEt in Scheiben Deftiger
vom . Mohren i
BratensofRe . Hahnchenbrust Klopse(R/S) ; gebraten Grlnkohl
. . . Schweinenacken in :
Vollwertige Mischgemiise Erbsen und Rote Beete . wurzige CurrysoRe Kasseler(S)
Bratkartoffeln Schnittlauchrahm . .
Kost Salzkartoffeln Wurzeln Salzkartoffeln Maisgemise Bratkartoffeln
Remoulade Salzkartoffeln .
Salzkartoffeln Kartoffelpliree
Menii 2 Gem}JseschnltzeI Brokkolinussecke Bratnudelpfanne, ) ) .Fruhllrjgsrolle” Vegetarische
SchnittlauchsoRe . . Gemiise- Lasagne Mohren- mit Gemiise gefillt Bratwurst
. TomatensoRe AsiasoRe, Brokkoli, . . .. .
Leicht auf bunten N . mit Tomatensolle Kartoffelgratin CurrysoRe Mohrengemiise
.. . . .. Gemiusereis Karotten .
bekdémm-li- Linsengemise V) V) (V) (V) Reis Salzkartoffeln
che Kost (v) (V) (V)
U hnitzel Frahli Il V isch
Menii 3 Gem.usesc nitze Brokkolinussecke Bratnudelpfanne, . . . ru |rjgsro e" egetarische
SchnittlauchsoRe . . Gemiise- Lasagne Mohren- mit Gemiise gefillt Bratwurst
TomatensoRe AsiasoRRe, Brokkoli, . . .. ..
. auf bunten . . mit Tomatensolle Kartoffelgratin CurrysoRe Mohrengemise
Vege-tari- . . Gemiusereis Karotten .
sche Kost Linsengemise V) V) (V) (V) Reis Salzkartoffeln
(V) (V) (V)
Dessert Pistazienpudding Fruchtjoghurt Himbeergritze Bananenpudding Erdbeerpudding Schokopudding Fruchtjoghurt

VanillesolRe

Diat-Essen werden fiir Sie nach Absprache mit der Kiichenleitung extra zubereitet.

Anderungen vorbehalten

Diakonie

Die Speisen werden
von unserem Kiichen-
leiter Herrn Rohde und
seinem Team taglich
vor Ort fir Sie
zubereitet.

Bei Fragen zu den
kennzeichnungspflichti-
gen Allergenen und Zu-
satzstoffen wenden Sie
sich bitte an die K-

chenleitung.

Abkiirzungen:

(S): Schwein

(R): Rind

(G): Geflugel

(V): vegetarisches
Gericht

Wir wiinschen lhnen

guten Appetit!



