Mittagessen 15.06.2026 bis 21.06.2026 (25. KW)

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
15.06.2026 16.06.2026 17.06.2026 18.06.2026 19.06.2026 20.06.2026 21.06.2026
Vorspeise | Gemiusebrihe Blattsalat mit
mit Flzdle (V) Tagessuppe Schmand
Dressing (V)
Eier in Senf - Leberkdse mit | Kartoffel-puffer Schwgme— . "deftiger" Hahnchen-
.. . . schnitzel Seelachs in . roulade
Menii 1 DillsolRe dazu Kartoffelpliree | aus der Pfanne . . . . Bauerntopf mit )
. . Wiener Art mit DillsoRe mit . Florentiner Art
Kartoffelpuree dazu Erbsen- mit Apfelmus . . Hackfleisch(R/S) . .
. Pommes, Kaisergemiuse . . (Spinatfullung)
Vollkost und Karotten- und Zimt-Zucker . Gemdse, ein
Buttersemiise emiise V) Zitrone, und Kartoffeln Brétchen KloRB, Rotkohl
8 g Ketchup u.RahmsolRe
hweine- Hahnchen-
. Eier in Senf - Leberkdse mit Kartoffelpuffer S¢ wglne . "deftiger" annchen
Menii 2 . . schnitzel Seelachs in . roulade
DillsoRe dazu Kartoffelpliree | aus der Pfanne . . . . Bauerntopf mit .
. . Wiener Art mit DillsoRe mit . Florentiner Art
. Kartoffelpiiree dazu Erbsen- mit Apfelmus . . Hackfleisch(R/S) ) ..
Leichte . Pommes, Kaisergemiuse . . (Spinatfullung)
und Karotten- und Zimt-Zucker . Gemduse, ein
Vollkost .. . Zitrone, und Kartoffeln .. KloR, Rotkohl
Buttergemise gemiuse (V) Brotchen
Ketchup u. Rahmsole
Menii 3 Nudelauflauf Gebackener Pfannkuchen Frittierter SiRe gebratene Gemise-
mit Gemiuse Camembert mit Feta- Blumenkohl mit Nudeln mit Schupfnudeln schnitzel mit
Vege und herzhaftem dazu Spinatfillung Butter- Brokkoli-Sahne- mit Zimt und Kartoffelpiiree
tarif:,;ch Kase Preiselbeeren dazu kartoffeln und SoRe Zucker, dazu und
Uberbacken und Toast (V) | Sauerrahm-Dipp Joghurt-Dip VanillesoRe(V) Bechamelsolie
Fruchtjoghurt Puddingcreme Kompott des Kompott des Mango
D t Vanill k(V Kochpuddi Ei \
esser (V) Latte Macchiato Tages (V) anillequark (V) Tages (V) oc ?\L;) ng iscreme (V)

Diat-Essen werden fir Sie nach Absprache mit der Kiichenleitung extra zubereitet.

Anderungen vorbehalten

Diakonie

Die Speisen werden
von unserem Kiichen-
leiter Herrn Kohles und
seinem Team téaglich
vor Ort fir Sie zuberei-
tet.

Bei Fragen zu den
kennzeichnungspflichti-
gen Allergenen und Zu-
satzstoffen wenden Sie
sich bitte an die Ku-
chenleitung :

Tel.: 091 98 / 808 105

Abkiirzungen:

(S): Schwein

(R): Rind

(G): Geflugel

(V): vegetarisches
Gericht

(©): Wunschessen

Wir wiinschen lhnen
guten Appetit!



Mittagessen 22.06.2026 bis 28.06.2026 (26. KW)

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
22.06.2026 23.06.2026 24.06.2026 25.06.2026 26.06.2026 27.06.2026 28.06.2026
Vorspeise Blattsalat mit Blattsalate der Gurkensalat mit
Schmand Tagessuppe Saison mit Dill-Rahm-
Dressing (V) Krauter Dressing Dressing
gefillter
.. Hausgemachtes . Ofenschlupfer Puten - Gaisburger Schweinebauch
Menii 1 . . Ungarischer . . . .
Gemusec.urry mit Schaschliktopf (S) (Apfel— gethnetzeItes im Flschfr|kadelle Marth mﬁ
Vollkost Kokosmilch und mit Spitzle Scheiterhaufen) leichtem Rahm mit Kartoffelsalat (Schwabischer Kohlrabigemise
Basmati - Reis mit VanillesoRe | mit Butternudeln Eintopf) dazu KloR und
BratensoRe
gefillter
Menii 2 Hausgemachtes . Krauter Puten - Gaisburger Schweinebauch
. . Ungarischer . . . .
Gemdusecurry mit Schaschliktopf (S) Pfannkuchen geschnetzeltes im Fischfrikadelle Marsch mit
Leichte Kokosmilch und mit Spitzle geflllt mit leichtem Rahm mit Kartoffelsalat (Schwabischer Kohlrabigemise
Vollkost Basmati - Reis Champignons (V) | mit Butternudeln Eintopf) dazu KloB und
BratensoRe
.. . . . . Mailander
Menii 3 Broccoli- Ofenschlupfer Bunter Gemise- Lasagne Ricotta Marillenfrucht- Bandnudeln
Brokkoli- Knuspernuggets, (Apfelscheiter- Kartoffel-Auflauf mit Blattspinat knodel mit Zimt- (KasesoRe mit
Vege- Kartoffel-Auflauf mit Kartoffeln haufen) mit Uberbacken mit und Fruchtiger Zucker und .
tarisch und Quark (V) VanillesoRe (V) Kase TomatensolRe VanillesoRe (V) Jungerz\f)rbsen)
. Kompott des Fruchtige Kompott des .
Dessert Fruchtjoghurt (V) Tagesdessert Tages (V) Buttermilch Tages (V) Erdbeerquark (V) Eiscreme (V)

Diat-Essen werden fir Sie nach Absprache mit der Kiichenleitung extra zubereitet.

Anderungen vorbehalten

Diakonie

Die Speisen werden
von unserem Kiichen-
leiter Herrn Kohles und
seinem Team téaglich
vor Ort fir Sie zuberei-
tet.

Bei Fragen zu den
kennzeichnungspflichti-
gen Allergenen und Zu-
satzstoffen wenden Sie
sich bitte an die Ku-
chenleitung :

Tel.: 091 98 / 808 105

Abkiirzungen:

(S): Schwein

(R): Rind

(G): Geflugel

(V): vegetarisches
Gericht

(©): Wunschessen

Wir wiinschen lhnen
guten Appetit!



Mittagessen 29.06.2026 bis 05.07.2026 (27. KW)

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
29.06.2026 30.06.2026 01.07.2026 02.07.2026 03.07.2026 04.07.2026 05.07.2026
Blattsalate der Blattsalate der . .
; . . . ) Eisbergsalat mit
Vorspeise Rote Beete Saison mit Saison mit . .
Farmersalat (V) Tagessuppe N N Krauterdressing
Salat Krauter Krauter
. . (V)
Dressing Dressing
Wirsingroulade Griesstasche Frittierte Risz]:f:f:al—
Menii 1 Kasespatzle mit (S/R) mit gefullt mit Gabelspaghetti | Tintenfischringe | Mildes Chili con <bitz
Rostzwiebeln BratensoRe Heidelbeer- mit Bolognese im Backteig mit Carne mit P "
Meerrettich-
Vollkost (V) dazu Stampf- creme dazu (R/S) Pommes, Baguette .
. . sol3e,Preisel-
kartoffeln VanillesoRe Cocktailsauce
beeren u. KloR
Wirsingroulade . Saftiger
Frittierte
Menii 2 Bech |- R) mi Ri fel-
end echame . (S/R) mit Nudeln mit Gabelspaghetti | Tintenfischringe | Mildes Chili con mde'rta €
kartoffeln mit BratensoRe . . . . . spitz,

. . Thunfisch- mit Bolognese | im Backteig mit Carne mit .
Leichte Buttergemise dazu TomatensoRe (R/S) Pommes BagLette Meerrettich-
Vollkost (V) Stampfkartoffel o g solRe,Preisel-

Cocktailsauce
n beeren u. Klof3
Menii 3 Gebackener Griesstasche Tortellini mit Vegetarische
Kasespatzle mit Camembert gefullt mit Brokkoli- Kriuter- GrielRbrei mit Maultaschen
Vege Rostzwiebeln dazu Heidelbeer- Kartoffel- Tomaten- Zimt/Zucker mit Kartoffeln
tarif:,;ch (V) Preiselbeeren creme dazu Auflauf soRe(V) und Kirschen (V) und
und Toast (V) VanillesoRe Butterzwiebeln
Fruchtjoghurt Mdller Milch - Kompott des Mandarinen Kompott des Kokospudding .
D E
essert (V) Milchreis (V) Tages (V) Quark (V) Tages (V) mit Kirschsol3e iscreme (V)

Anderungen vorbehalten

Diat-Essen werden fir Sie nach Absprache mit der Kiichenleitung extra zubereitet.

Diakonie

Die Speisen werden

von unserem Kichen-

leiter Herrn Kohles und
seinem Team taglich
vor Ort fir Sie zuberei-
tet.

Bei Fragen zu den
kennzeichnungspflichti-
gen Allergenen und Zu-
satzstoffen wenden Sie
sich bitte an die Ku-
chenleitung :

Tel.: 091 98 / 808 105

Abkiirzungen:

(S): Schwein

(R): Rind

(G): Geflugel

(V): vegetarisches
Gericht

(©): Wunschessen

Wir wiinschen lhnen
guten Appetit!



