Mittagessen 08.12.2025 bis 14.12.2025 (50. KW)

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
08.12.2025 09.12.2025 10.12.2025 11.12.2025 12.12.2025 13.12.2025 14.12.2025
Angemachter
Vorspeise Blumenkohl- WeiRkraut-salat Nudelsupp.).e mit ChlnakohISfa\lat
salat (V) Leberknodel mit Mandarinen
und Walnisse
Bohnlein’s Blut | geelachsfilet in Hackbraten mit
Menii 1 Bauernfrih- Puten - Gyros | Armer Ritter mit qu Klrbiskern- Gruner Eintopf Champion
stiick mit Speck | mit Tzazikiund | Sauerkirschen Leperwurstchen panade,WeiR- mit Krauterrahm-
Vollwer- und Zwiebeln Tomaten- und VanillesoRe | Mit Sauerkraut |\ einsoRe dazu Hackbillchen soRe, Leipziger
tige Kost | gemischt mit Ei krauter Reis (V) und ) Krauter- und Brotchen Allerlei und
Kartofﬁa\lpuree kartoffeln KI6Ren
Menii 2 Bohnlemds Blut Seelachsfilet in Hackbraten mit
Bauernfriih- Puten - Gyros Quark nach Art u'j Kirbiskern- Griner Eintopf Champion
. . . s o . Leberwiirstchen . . R
. stiick mit Speck | mit Tzaziki und Ziebeleskas ) panade,Weil3- mit Krauterrahm-
Leicht . . mit Sauerkraut . . o
. und Zwiebeln Tomaten- mit weinsolRe dazu Hackballchen solle, Leipziger
bekdmm- . - . . und . .. .
. gemischt mit Ei krauter Reis Pellkartoffeln . Krauter- und Brotchen Allerlei und
liche Kost Kartoffelpiree .
kartoffeln KI6Ren
©
Vegetarisches
Menii 3 Bauern- . . . Semmelknoédel
R . Gemuse- Armer Ritter mit .. . .
frihstlick mit . . . . . . Gruner Eintopf mit
.. frikadelle mit Sauerkirschen Gabelpaghetti Gemise mit o .
Vege- Zuccini und . . . . mit Brotchen Pilzrahmsole
. R Reis und Tzatziki | und VanillesoRe | mit SahnesoRe Graupen (V)
tarische Mohren V) V) (V) dazu
Kost gemicht mit Ei Buttergemuse
(V)
Dessert FruchR/c;ghurt Tagesdessert | frisches Obst (V) Beerenquark Pfirsichkompott SCP:::;OSZi(idelng Eis Creme (V)

Diat-Essen werden fir Sie nach Absprache mit der Kiichenleitung extra zubereitet.

Anderungen vorbehalten

Diakonie

Die Speisen werden
von unserem Kiichen-
leiter Herrn Kohles und
seinem Team taglich
vor Ort fir Sie zuberei-

tet.

Bei Fragen zu den
kennzeichnungspflichti-
gen Allergenen und Zu-
satzstoffen wenden Sie
sich bitte an die Ku-
chenleitung :

Tel.: 091 98 / 808 105

Abkiirzungen:

(S): Schwein

(R): Rind

(G): Geflugel

(V): vegetarisches
Gericht

(©): Wunschessen

Wir wiinschen lhnen

guten Appetit!



Mittagessen 15.12.2025 bis 21.12.2025 (51. KW)

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
15.12.2025 16.12.2025 17.12.2025 18.12.2025 19.12.2025 20.12.2025 21.12.2025
. Ku.rbls Bunter Eisbergsalat mit
Vorspeise Blumenkohl- Pastinaken . . . .
salat (V) | Mixsalat mit | Krauterdressing
newer Hausdressing (V)
Suppe
Buntes Rihrei | 1 paar Frankische gekochtes
Menii 1 . b . . . . Cordon bleu Matjesfilet . . Salzknochlafleisch
mit Bratwiirste mit Apfelkiichle mit . Gemuse-Reis- .
. vom Schwein | Hausfrauen Art . . (S) mit
Speck,Tomaten Sauerkraut, VanillesoRe, . . Eintopf mit
Vollwer- und Friihlings- Kartoffelpiree Zimt-Zucker(V) mit mit Huhn, dazu Brot KartoffelkloB,
tige Kost . & P Kartoffelsalat Pellkartoffeln ’ MeerrettichsoRRe
zwiebel und BratensoRe
und Sauerkraut
.. L . . gekochtes
M 2 Buntes Riih 1 Frankisch G -
enu un es. unrel paar "ran ISC. © . emuse . Cordon bleu Matjesfilet . . Salzknéchlafleisch
mit Bratwiirste mit frikadelle mit . Gemduse-Reis- .
. vom Schwein | Hausfrauen Art . . (S) mit
Leicht Speck,Tomaten | Sauerkraut und Kartoffeln und . . Eintopf mit
N Ly .. . .. mit mit Kartoffelklof3,
bekdmm- | und Frihlings- Kartoffelpiree, Mischgemdiise, Huhn, dazu Brot .
. . , Kartoffelsalat Pellkartoffeln MeerrettichsolRe
liche Kost zwiebel BratensoRe Béchamelsauce
und Sauerkraut
Menii 3 Kartoffelpuffer Kaseomlette Broccoli- Milchreis mit Bunte
aus der Pfanne Blumenkohl- Apfelkiichle mit mit . Schupfnudel-
. . . . . Nussecke mit warmen )
Vege- mit Apfelmus Kasemedallion VanillesoRe, KrdutersoRe . . pfanne mit
. . . . Reis auf saftigen | Zwetschgen und ..
tarische und Zimt- mit Kartoffelsalat | Zimt-Zucker(V) | und Karotten- . ) Gemiuse der
. Gemisebeet Zimt-Zucker (V) .
Kost Zucker (V) gemiuse Saison
Weihnachts-
Fruchtjoghurt K tt d Bi Zimt Gott i
Dessert rUChHJoghur mousse frisches Obst (V) ompott aes rhen Aim .o er§pe|se Eis Creme (V)
(V) gebrannte Tages (V) Quark mit VanillesoRe
Mandel

Diat-Essen werden fiir Sie nach Absprache mit der Kiichenleitung extra zubereitet.

Anderungen vorbehalten

Diakonie

Die Speisen werden
von unserem K-
chenleiter Herrn
Kohles und seinem
Team taglich vor Ort
flr Sie zubereitet.

Bei Fragen zu den
kennzeichnungs-
pflichtigen Allerge-
nen und Zusatzstof-
fen wenden Sie sich
bitte an die Kiichen-
leitung :

Tel.: 091 98 / 808
105

Abkiirzungen:

(S): Schwein

(R): Rind

(G): Geflugel

(V): vegetarisches
Gericht

(©): Wunschessen

Wir wiinschen lhnen
guten Appetit!



Mittagessen 22.12.2025 bis 28.12.2025 (52. KW)

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
22.12.2025 23.12.2025 24.12.2025 25.12.2025 26.12.2025 27.12.2025 28.12.2025
B Bl I
Vorspeise . unter . Leberknodel- att.sa ate _der
Tagessuppe Mixsalat mit suppe (S) Saison mit
Hausdressing PP Krauter Dressing
Wi
.. ener Lebkuchen- Frankischer Frankische
Menii 1 Currywurst- .. . Kalbsrahm- . .
. . strudel gefiillt mit | Sauerbraten . Spitzkohl - Bohnakern mit
Pellkartoffeln mit topf mit " - . gulasch mit . . N
. Apfel Nisse und mit Klof3 und . Eintopf mit KI6R und
Vollwer- | Krauterquark (V) | (Karotten und ) Waldpilzen dazu .
. . Rum - Rosinen, Apfelrotkohl . . Mettenden Raucherbauch
tige Kost Paprika) dazu . frische Spatzle
. VanillesoRe (V) © ©
Kartoffelpiiree
.. Wiener
Menii 2 I .. Frankischer Frankische
Currywurst- Bunter Gemiuise- Kalbsrahm- . )
. . Sauerbraten . Spitzkohl - Bohnakern mit
. Pellkartoffeln mit topf mit Kartoffel-Auflauf i gulasch mit . . N
Leicht . . . mit KloR und . Eintopf mit KI6R und
N Krauterquark (V) | (Karotten und Uberbacken mit Waldpilzen dazu .
bekémm- . . Apfelrotkohl . . Mettenden Raucherbauch
. Paprika) dazu Kase frische Spatzle
liche Kost . © ©
Kartoffelpiiree
Wi inat - Dinkel -
Menii 3 Semmelknodel Lebkuchen- 'eTer Spinat - Dinke . Knoblauch-
. .. . Gemiuse- Tannenbaum Kaiser- .
mit . strudel gefillt mit . . . . spaghetti
) Gemiise- . . strudel mit gefullt mit schmarrn mit e
Vege- Waldpilzrahm- Apfel Nisse und . . .. mit frischen
. lasagne ) einer feinen herzhaften Kase Apfel -
tarische solle Rum - Rosinen, . . Tomaten und
Kost © VanillesoRe (V) Krauter - dazu Zimtkompott Basilikum (V)
Kasesole Kartoffelsalat
Puddingcreme weiBe Lebkuchen
Dessert Fruchtjoghurt (V) & . frisches Obst (V) | Zimteis - Stern Schokomousse . Eis Creme (V)
- Mandarine Pudding

Kirsch - Marzipan

Diat-Essen werden fir Sie nach Absprache mit der Kiichenleitung extra zubereitet.

Anderungen vorbehalten

Diakonie

Die Speisen werden
von unserem K-
chenleiter Herrn
Kohles und lhrem
Team taglich vor Ort
flr Sie zubereitet.

Bei Fragen zu den
kennzeichnungs-
pflichtigen Allerge-
nen und Zusatzstof-
fen wenden Sie sich
bitte an die Kiichen-
leitung :

Tel.: 091 98 / 808
105

Abkiirzungen:

(S): Schwein

(R): Rind

(G): Geflugel

(V): vegetarisches
Gericht

(©): Wunschessen

Wir wiinschen lhnen
guten Appetit!



