Mittagessen 03.08.2026 bis 09.08.2026 (32. KW)

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
03.08.2026 04.08.2026 05.08.2026 06.08.2026 07.08.2026 08.08.2026 09.08.2026
Vorsoeise Rinderkraft- Blz;tt.salate fjer Gurkensalat mit
P briihe mit Tagessuppe a|s?n mit Dill-Rahm-
. Krauter .
Suppeneinlage ] Dressing
Dressing
1 paar Hackbraten mit
Menii 1 PeIIkar'FoffeIn Fria'n"kische ‘ Apfelkiichle mit Schweine- . Seehech'FfiIet.im Gemiise-Reis- HoI"zféa'IIer—
mit Bratwiirste mit VanillesoRe saftgulasch mit Backteig mit Eintonf mit gemise dazu
Vollkost Krauterquark Sauerkraut und Zimt-Zucker({/) Champions und Rahmkartoffel- Huhn dzzu Brot KartoffelkloR,
(V) Kartoffelpiiree, Eierspatzle (S) salat ’ Krduter-
BratensoRe rahmsolie
1 paar Kriuter Hackbraten mit
Menii 2 Brokkoli in Frankische Schweine- Seehechtfilet im . . Holzfaller-
. . . Pfannkuchen . .. Gemise-Reis- i
CurrysolRRe mit Bratwiirste mit ofiillt mit saftgulasch mit Backteig mit Eintonf mit gemise dazu
Leichte Petersilien- Sauerkraut und & : Champions und Rahmkartoffel- : KartoffelkloR,
. Champignons . N Huhn, dazu Brot .
Vollkost kartoffeln Kartoffelptiree, V) Eierspatzle (S) salat Krauter-
BratensoRe rahmsol3e
Menii 3 Pellkartoffeln Broccoli- . . Bunter Gem{ise- Gebackener Quarkstrudel Bunte
. Knusper- Apfelkiichle mit Kartoffel- . . Schupfnudel-
mit . . Camembert dazu mit Rosinen .
. nuggets mit VanillesoRe, Auflauf . A " pfanne mit
Vege- Krauterquark . . .| Preiselbeeren und Wiener Art .
tarisch V) Kartoffeln und Zimt-Zucker(V) | Gberbacken mit Toast (V) VanillesoRe (V) Gemduse der
Quark (V) Kase Saison
Gotterspeise im
Dessert Fruchtjoghurt Puddingcreme Ananas Becher Kompott des Pistazien- Eiscreme (V)
(V) Birne Kompott (V) (Waldmeister & Tages (V) pudding
Himbeer)

Diat-Essen werden fir Sie nach Absprache mit der Kiichenleitung extra zubereitet.

Anderungen vorbehalten

Diakonie

Die Speisen werden
von unserem
Kichenleiter Herrn
Kohles und seinem
Team taglich vor Ort
flr Sie zubereitet.

Bei Fragen zu den
kennzeichnungs-
pflichtigen Allerge-
nen und Zusatzstof-
fen wenden Sie sich
bitte an die Kiichen-
leitung :

Tel.: 091 98 / 808
105

Abkiirzungen:

(S): Schwein

(R): Rind

(G): Geflugel

(V): vegetarisches
Gericht

(©): Wunschessen

Wir wiinschen lhnen

guten Appetit!



Mittagessen 10.08.2026 bis 16.08.2026 (33. KW)

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
10.08.2026 11.08.2026 12.08.2026 13.08.2026 14.08.2026 15.08.2026 16.08.2026
. Blattsalate der
. Gurkensalat mit ] )
Vorspeise . Saison mit
Dill-Rahm- Tagessuppe N
. Krauter
Dressing .
Dressing
Hausgemachtes | Schweinesteak Frankischer
.. g” . . . Gabel- Seelachs in Kartoffel- Saftiger Rinder-
Menii 1 Gemisecurry Hausmacher Armer Ritter mit . . . . o .
. . o spaghetti mit DillsoRe mit eintopf mit ein | rahmbraten mit
mit Kokosmilch Art”” mit Apfelkompott und . . .
. . Bolognese Kaisergemuise | paar Wienerle Rotkohl und
Vollkost und Basmati - Bratkartoffeln VanillesoRe (V) .
. . (R/S) und Kartoffeln (S) und KI6Ren
Reis und Krauter Jus ..
Brotchen
Frankischer
.. Hausgemachtes | Schweinesteak
Menii 2 g" . . Gabel- Seelachs in Kartoffel- Saftiger Rinder-
Gemisecurry Hausmacher Nudeln mit - . . . o .
. . S ) spaghetti mit DillsoRe mit eintopf mit ein | rahmbraten mit
. mit Kokosmilch Art”” mit Schinken- . . .
Leichte . Bolognese Kaisergemise | paar Wienerle Rotkohl und
und Basmati - Bratkartoffeln SahnesolRe (S) N
Vollkost . N (R/S) und Kartoffeln (S) und KI6Ren
Reis und Krauter Jus ..
Brotchen
.. anierte S
Menii 3 P ) . . Blumenkohl- Tortellini mit ..
Champignons Armer Ritter mit . . . . - Gemiusepfanne
R . . Kasemedallion Krauter- Milchreis mit . .
mit Krauterdipp | Gemuselasagne | Apfelkompott und . . der Saison mit
Vege- . mit TomatensoBe( | Zimt und Zucker
h und Baguette VanillesoRBe (V) Nudeln
tarisch V) Kartoffelsalat V)
Zwetschgen- .
Dessert Fruchtjoghurt Tagesdessert kompott (halbe Fruchtlge Kompott des Puddingstrudel Eiscreme (V)
Friichte) Buttermilch Tages (V)

Anderungen vorbehalten

Diat-Essen werden fiir Sie nach Absprache mit der Kiichenleitung extra zubereitet.

Diakonie

Die Speisen werden
von unserem Kiichen-
leiter Herrn Kohles
und seinem Team tag-
lich vor Ort fir Sie zu-
bereitet.

Bei Fragen zu den
kennzeichnungspflich-
tigen Allergenen und
Zusatzstoffen wenden
Sie sich bitte an die
Kuchenleitung :

Tel.: 091 98 / 808 105

Abkiirzungen:

(S): Schwein

(R): Rind

(G): Geflugel

(V): vegetarisches
Gericht

(©): Wunschessen

Wir wiinschen lhnen
guten Appetit!



Mittagessen 17.08.2026 bis 23.08.2026 (34. KW)

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
17.08.2026 18.08.2026 19.08.2026 20.08.2026 21.08.2026 22.08.2026 23.08.2026
Bunter Blattsalat mit
Vorspeise | Blumenkohl- . .
salat (V) Mixsalat mit Tagessuppe Schmand
Hausdressing Dressing (V)
Mini -
Hihner- . .
.. B . Quarkstrudel . . ) , Gemuse- Grillhaxe mit
Menii 1 Kasespatzle . . frikassee mit | Brathering mit . .
. Putengulasch mit Rosinen eintopf mit Sauerkraut
mit . . _— " bunten Bratkartoffeln
mit Reis Wiener Art . Speck und und
Vollkost | Tomatensolie . Gemise dazu ©
VanillesoRe (V) Baguette Bratenfond
Kartoffeln ..
dazu Kl6Re
Hihner Mini -
Menii 2 Reispfanne in . . . ) ) Gemuse- Grillhaxe mit
_ Brokkoli- frikassee mit | Brathering mit . :
Kokosmilch Putengulasch eintopf mit Sauerkraut
. . . . . Kartoffel- bunten Bratkartoffeln
Leichte mit China mit Reis . Speck und und
. Auflauf Gemdse dazu ©
Vollkost Gemiuse (V) ) Baguette Bratenfond
Butterreis ..
dazu Kl6Re
. eflllte
.. Gemiuse- § . . Gebackener
Menii 3 . R . . Quarkstrudel Paprika mit . . N
Kasespatzle bratling mit . . Camembert Kaiser- Jager-Spatzle
. L mit Rosinen Couscous, .
mit Basmati Reis r | dazu schmarrn mit Pfanne
Vege- Wiener Art TomatensolRe . .
. TomatensolRe und . Preiselbeeren Apfelmus Vegetarisch
tarisch . VanillesoRe (V) und
Krauterquark y und Toast (V)
Kartoffelpiree
Bayerische
Fruchtjoghurt Y . Kompott des Kompott des Pudding mit .
Dessert Creme mit Bananenquark Eiscreme (V)
(V) Pfirsich (V) Tages (V) Tages (V) Sahnehaupe

Diat-Essen werden fir Sie nach Absprache mit der Kiichenleitung extra zubereitet.

Anderungen vorbehalten

Diakonie

Die Speisen werden
von unserem Kiichen-
leiter Herrn Kohles und
seinem Team taglich
vor Ort fir Sie zuberei-
tet.

Bei Fragen zu den
kennzeichnungspflichti-
gen Allergenen und Zu-
satzstoffen wenden Sie
sich bitte an die Ku-
chenleitung :

Tel.: 091 98 / 808 105

Abkiirzungen:

(S): Schwein

(R): Rind

(G): Geflugel

(V): vegetarisches
Gericht

(©): Wunschessen

Wir wiinschen lhnen
guten Appetit!



Mittagessen 24.08.2026 bis 30.08.2026 (35. KW)

Diakonie

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
24.08.2026 25.08.2026 26.08.2026 27.08.2026 28.08.2026 29.08.2026 30.08.2026
- Blattsalat mit Blatt‘salate .der
Vorspeise Rote Beete . Saison mit
Schmand GrieRsuppe (V) B
Salat . Krauter
Dressing (V) i
Dressing
Eierpfannkuche . - Die Speisen werden
Gebratener . . Bohnlein’s . . von unserem Kiichen-
. . Cordon bleu n geflllt mit . . Gaisburger Frankischer .
Menii 1 Leberkase (S) . ) Bauern - Stilze | Bandnudeln mit | leiter Herrn Kohles und
. vom Schwein Heidelbeeren . : Marsch Sauerbraten mit | cainem Team tiglich
mit . im Zwiebelsud Lachs- L 8
. mit dazu (Schwabischer KloR und vor Ort fiir Sie zuberei-
Vollkost Kartoffelpiree . dazu SahnesoRe .
. . Kartoffelsalat VanillesoRe Eintopf) Apfelrotkohl tet.
und 1 Spiegelei Bratkartoffeln
Schlagsahne
b Shnlein’ Bei Fragen zu den
Menii 2 Ge ra.t.ener Cordon bleu Quark nach Art Bohn ein s ) Gaisburger Frankischer kennzeichnungspflichti-
Leberkase (S) . . . Bauern - Siilze | Bandnudeln mit .. | gen Allergenen und Zu-
. vom Schwein Ziebeleskas . . Marsch Sauerbraten mit e .
. mit . . im Zwiebelsud Lachs- - satzstoffen wenden Sie
Leichte . mit mit (Schwabischer Klof und sich bitte an die Kii-
Kartoffelpiiree dazu Sahnesole . i
Vollkost . .| Kartoffelsalat Pellkartoffeln Eintopf) Apfelrotkohl | chenleitung :
und 1 Spiegelei Bratkartoffeln Tel.: 091 98 / 808 105
Fierpfannkuche Kdaseomlette mit Hausgemachte
) Spinat- n gefullt mit . ogemac . Abkiirzungen:
Menii 3 , ; . ; KrautersoRe . . Griel3schnitte Semmelknddel | (s): Schwein
Kaseknodel mit . Heidelbeeren Gemiuse mit . . o . .
Gemiselasagne und mit Vanillesoe | mit einer feinen | (R): Rind
, TomatensoRe dazu , Graupen (V) (G): Gefliigel
Vegetarisch . Karottengemus und RahmsoRe : g
(V) VanillesoRe . Zimt/Zucker (V): vegetarisches
Schlagsahne Gericht
(©): Wunschessen
. . Mango
Fruchtjoghurt Puddingcreme Kompott des Kompott des . .
D t E
esser V) Karamell Tages (V) Fruchtquark (V) Tages (V) Koch?\t;)ddmg iscreme (V)

Wir wiinschen lhnen

Diat-Essen werden fiir Sie nach Absprache mit der Kiichenleitung extra zubereitet. guten Appetit!

Anderungen vorbehalten



